E‘sc:apaclc Gourmande

Plateau de spécialités Monégasquc a Partager

Pour 2 personnes 59,50

Bcigncts de fleurs de courgettes, tourte aux blcttcs, barbz?juans,
Poivrons gri”és, Pissaladiere, Panisses, Pichade, salade mesclun,

Pouch ala monégasqua

Zucchini )[rll'tch, chard /D/é, sweet peppers, CAICLPCE /r/ifs,
tart with onions & tomatoes, a’cc/o Fried pastiy stutted with vcgei’a/y/cs

Oci'opus /n tomato sauce

Assiettes & Salades Composécs

Petite assiette d’antiPasti monégasquas 20,50
L’)eignets de fleurs de courgettes, tourte aux bleti:cs, barbaﬂ'uans,

Poivrons gri”és, Pissaladiére, Panisses alafleur de sel
fried zucc/w'n/; chard, /D/e, a/ee/o fried pastry stuzq[eaf sweet peppers, tart with onions & fomatoes, C///C,épca fries

Salad Bowl insPiration César 19.50

Salacle, Poulet crousti"ant, ceuf dur, anchois, tomates cerise, croutons, Parmesan, sauce César

53/30{ chicken zflh‘gcrs, egg, tomatoes, anc/mwés, crouton, parmesan C/?CCSC, César drcssmg

Poke Bowl facon Salade Nicoise 19.50

Riz ParFumé, Poivron vert, tomates cerises, concombre, coeur d’artichaut, ceuf, thon, olive, basilic

Rice, tomatoes, tuna 1[/35/7, o//i/es, sweet Pe/)/ocr, egg, arﬁcﬁoke, cucumber

Burrata crémeuse sur carPaccio de tomates anciennes, pestoderoquette 20,50

Mozzarella Burrata , tomatoes, Pcsto

Assiette fraicheur :

Melon, Jambon cru, mozzarella di Buffala, tomates cerise 22.50

Mozzarella Buttala C/7@c'5€, cherries tomatoes, Jtalian ham & melon

Plat pour 2: SuPPlément Couverté,5 €



Les Pates

Tagliatc”c fraiches Buffala, tomates cerise, basilic

With buttalo mozza C/ieese, cherries tomatoes, basi!
Tagliatc”c fraiches boscaiola -
Champignons des bois, pancetta, créme de truffes

With wild musrooms, bacorl, truttle cream
Linguini a la bolognaisc

With meat & tomatoes sauce

Linguini aux gambas :

Gambas, tomates cerise, artichaut, ail

With scamlol; cherries tomatoes, ari’/c/zoke, gar//c

Les Lasagnes bicolore gratinécs au four
Balked /asagna jtalan siy/c

Pizza Romana

Bu{:{:alina : Sauce Tomate, mozzarella di buffala, basilic

Tomatoes sauce, mozza d buttalo c/7@cse, basil

ch'na : Sauce Tomate, mozzarc”a, champignons {:rais,jambon blanc

Tomatoes sauce, c/7@csc, fresch musc/7room5, ham

chg'c

Sauce Tomate, mozzare”a, Poivrons, champignons, aubcrginc, courgette

Tomatoes sauce, c/7@csc, mu5/7room5, sweet pepper, cggp/ani; zucchin

Aux 4 Fromages : mozzarella, emmental, chevre, Gorgonzola

Mozzare//a, goat C/7€esc; swiss cheese and Gocgonzo/az cheese

l_’cxtravagantc

Mozzarc"a, tomate Fra?che,jambon italicn, Roquette, Parmesan

Mozzarella C//cfesc, fresh tomatoes, italian /75/77, Farmesan C/7c3c35r3, bitter salad

19,50

20,50

18,50

2450

18.50

15,50
16.50

16.50

16.50

17.50

Supplément ceuf +1,50 € Plat ou Pizza pour 2: Supplémcnt Couverté,5 €



Coté Mer

Filet de louP ala Plancha, riz et ratatouille
Grilled fresh sea bass fillet

Filet de Saint Pierre a la Plancha
Fillet Jobn o’ocg P/anc/k?

Filet de Saint Pierre, Sauce Champagwc
Fillet John 0/0(9, C/iamloa‘gnc sauce

Gambas a la Provcnc;alc, riz et ratatouille
Grilled Prawns /Drovenca/ 5@/@

Pouch ala monégasc]UC, rz
Oci'opus in tomatoes sauce served with rice

Mixed gri” de la mer :

Filet de St Pierre, Filet de IouP, Gambas, riz et ratatouille
Assorted Grilled fresh #ish fllets & prawn

Plat pour 2: SuPPlément Couverté,5 €

Menu Enfant 15,50 €

jusqu’é 12 ans

Nuggets de Poulct, Pomme frites
Steak haché, Pomme frites

Linguini beurre ou sauce bolognaisc

+ CouPc 1 boule de glacc + Soft drink

Chicken nuggets + french [r/ifs, minced beet + french fries or pasta butter or with meat sauce

jce cream and 1 soft drink

22,50
23,50
25,00
25,50

21,50

27,50



C&té Viande

Grande Milanaise de volaille fermiere, frites & salade 23,50
Bf CZG/CO/ CSCB//O/D O[ )[ar m C/Ilb)éen
Escalopc Valclostanc, frites 25,50

Milanaise de volaille Fcrmiére,jambon blanc, Fromage, sauce Marsala

Breaded csca//olo of farm C/l/'c,éen, /lam, cheese & Marsala wine sauce
Roulade de volaille fermiere Tante Rose 21,50

Volaille fermiere, jambon blanc et Fromagc, accompagné de Panissc et ratatouille

Rolled roast farm chicken with ham & C/7c3€5c3, white wine sauce

Noix d’entrecéte Simmental gri”éc, frites & salade 27,50
rib eye on the grill

Noix d’entrecéte Simmental au Poivre ou Gorgonzola, frites 29,00
rib eye pepperor Gorgonzo/a sauce

Cheese Burger Signature, frites 20,50

Bun, Boeuf hac]'ré, galettc de pomme de terre, saladc, checlclar, tomate, oignon, cornichon

House made CAC@S@AUIgCI‘

Burger Vegan, frites 19,50
Vegan Burger

Tartare de Boeuf Tradition, frites & salade 19.50
Raw minced beefsteak topped with one cgg-golk

Tartare de Boeuf facon Cavagnetu, frites & salade 20.00

Boeuf, Buffala, tomates cerises
Raw minced beetsteak with Buffala and cherries tomatoes

Grand CarPaccio de Boeuf, frites 19,00

Huile d’olives, Roquette, copeaux de Parmesan

Thin slices of raw beef with olive OJZ /emon, sha vings of, parmesan C/Icfese, bitter sa/aaf cherries tomatoes, French fries

Plat pour 2: SuPPlément Couverté,5 €

Nos Suggcstions

Voir le tableau des suggcstions du Chef
See the chef’s suggestions



Gourmandises & Desserts Glacés

Verrine {:romagc blanc et Creme de Marron 750

Cream cheese & chestnut cream

Verrine {:romagc blanc et Myrti”cs 7.50

Cream cheese & Blueherries

Créme brolée 8.50
Créme brolée

Tiramisu dassiqUC 8.50
Classic house made tirami su

Tartelette au citron de Menton 8.50
House made lemon meringue pie

Pause-Café gourmancl 10,50

Assorted sweet dish & coffee

La coupe 3 boules avec chanti"g 8.50
CuP with 3 flavours and whiPPecl cream

Dame E)[anchc : Glace vanille, chocolat chaud, chanti”g 8.50

Vanilla ice cream, hot chocolate sauce, whiPPecl cream

La COUPC Amarena : Glace vanille, cerises amarena, chanti”y 8.50

vanilla ice cream with amarena cherries & whiPPecl cream

COUPC Limoncc”o : 2 boules de citron vert, limoncello 9.00

Lemon sorbe’c, limoncello

La O/I}‘CCflbﬂ n’accc/ote ID/US /C’S C/7&(7U65 /70F s Monaco



Menu Monégasquc %%.50 €

L e MONACO des SAVECIRS

Petite assiette cl’antiPasti monégasques
Bcigncts de fleurs courgettes, tourte aux blctt:cs, barbajuans,

Poivrons gri”és, Pissalacliére, Panisscs alafleur de sel
fried. zucc/”h/; chard ID/é, a/cclo Fried pastry sl'uﬁ[eci sweet peppers, tart with onions & tomatoes, C/7/CL/oea tries

&&E&

lLe Pouch ala monégasqua, Riz Basmati

Octopus in tomatoes sauce served with rice
ou
Filet de louP ala Plancha, riz et ratatouille
Grilled fresh sea bass fillet
ou

Roulade de volaille fermiere Tante Rose

Volaille Fcrmiére,jambon blanc et {:romage, accompagné de Panisse et ratatouille,

Rolled roast farm chicken with ham & C//cfesc, white wine sauce

&&E&

Tartelette au citron

House made lemon mer/ngue P/é

Tiramisu dassiquc

Chassic house made tirami su

La coupe Amarena

Glace vanille, cerises amarena, chanti"g

Vanilla ice cream with amarena cherries & W/wlbloed cream

Assiette de {:romagc

Chévre, gorgonzola, Parmesan & Miel
FPlate of assorted cheeses



